Unsere Speisen

Fiir vorneweg und dazwischen

Tartar vom :4ngus Rinderfilet mit dem Messer geschnitten Als Vorspeise 80g 22
Burrata / gerdstetes Emmerbrot / Vulkan Spargel / Sardelle / Wachtel Ei Als Hauptgericht  150g 36

Carpaccio vom Angus Rind mit Parmesanspinen 18

oder

Sflshimi Thunfisch mit gerosteten Sesamol
Limette / Olivenol / knusprige Gemiise Friihlingsrolle

20

Saisonaler gemischter Salat an Joghurt-Honig Dressing
Apfel / Bio Ei / Bulgur / karamellisierte Kiirbiskerne / Ciabatta Chips

14

Unsere hausgemachten Ravioli nach Tagesangebot
24

Wir bereiten Ihnen gerne die Ravioli groBer als Hauptgericht zu

Sahnesuppe vom Birlauch

Tiroler Speck / Friihlinglauch / Forellen Caviar / Barlauch Ol 10

Zum Hauptgang

Rosa gebratenes Entrecote vom Black Angus Rinderriicken 36
Geschmolzenes Ochsen Mark / Spatburgunderjus / frisches Gemiise / Rosti Ecken

Schulterblatt vom Ochsen in Rotwein langsam geschmort 79
SoRe vom Braten / Pilze / Maronen / hausgemachte Teigwaren / frisches Gemiise kleinere Portion 26

Rinderriicken und Kalbshuft an Pommerysenf-Rahmsofie 30

Kurz gebratene Streifen vom
pignon / frisches Gemiise kleinere Portion 27

hausgemachte Teigwaren / Cham

Wiener Schnitzel von der Kalbshuft in der Pfanne gebraten
Preiselbeeren / Pommes Frittes / Gemischter Salat

29
kleinere Portion 26

Zweierlei vom Schwiibisch Hillischen Bioschwein 5
Riicken Steak und geschmortes Béckle an Dunkelbiersofie
Champignon Rahmsofe / hausgemachte Teigwaren / frisches Gemiise
Fleischkiichle von Rind und Sch wein . 21
Rotwein-ZwiebelsoBe / Bio Spiegel Ei / hausgemachte Teigwaren / frisches Gemuse

23

Vegetarische Dinkel Bratlinge
Frischkise Krauter SoBe / frisches Gemuse / Hegauer Kartoffeln

Beachten Sie bitte unsere taglichen aktuellen Empfehlungen

:en und Unvertriglichkeiten betroffen sind.
7usatzstoffe und Geschmacksverstarker.




