Vorspeisen

Carpaccio vom Angus Rind

Angus Rind / Limette / Olivendl / gehobelter Parmesan

Vegetarisches

Tempura 16 €

Gemischter Saison Salat
Blattsalate / Rohkost / Joghurt-Kréuter Dressing / Kernle und Kracherle 7€

Emmer Risotto
Trollinger / Tomaten / Basilicum / gegrillte Salami
Calabrese 14€

Hausgemachte Ravioli
Lassen Sie sich die heutigen frisch zubereiteten Ravioli
empfehlen 12€

Klare Kraftbrithe vom Tafelspitz
Schmorbraten-Maultéschle /
Wurzelgemiise 7€

Hauptspeisen

Rinder Entrecote mit Meerrettichkruste
Rotwein Preiselbeeren Jus / Rosmarin Kartoffeln /
Marktgemiise 29€

Geschnetzeltes vom Entrecote
Pommerysenf Sahne SoB3e / hausgemachte Nudeln /

Marktgemiise 26 €
kleinere Portion 24 €

Schnitzel von Schwibisch Hillischen Bio Schwein
Panko Krauter Panade / Spargel-Karotten Gemiise /

Kartoffeln 2€
kleinere Portion 20 €

Roulade von der Maishidhnchen Brust
Mozzarella / Schwarzwilder Schinken / Tomaten Pesto / Shiitakipilze
Spitzle / Marktgemiise 24 €

Piccata al limone

Kalbskeule / Zitronen Sof3e / knusprige Kapernépfel

hausgemachte Nudeln /

Blattspinat 26 €

kleinere Portion 24 €



Vegetarisch
Vollkorn — Dinkel Bratling
Frithlingsgemiise / Frischkiise Kriutersof3e / neue

Kartoffeln

Felnschmecker Menit

GruB3 aus der Kiiche

*

Carpaccio von Sashimi Thunfisch

Sesamol / Limette / Riesencrevette / gegrillter Trevisana
kg

Topinambur Sahnesuppe

Avocado-Tartar / gerosterter Pancetta

Hskosk
Als kleines Fischzwischengericht:

Seeteufel Medaillon im Wirsingblatt geddmpft
Zitronengras-Sahne Sofle / Venere Reis

Heskoskok

Tournedo vom Rinderfilet mit geschmorter Kalbshaxe
sautiertes Friithlingsgemiise

hausgemachte Pommes Frittes / Petersilienwurzel-Chips
Heskoskoksk

Variation von Hohenlohener Bio Kiise

gehobeltes Feigenbrot / Trauben

oder

Pimontesisches Torrone Parfait & weiBles Schokoladeneis
mit warmen Waldbeeren

Das Feinschmecker Menii 79 €
Das Feinschmecker Menii ohne Fisch 62 €

20 €

kleinere Portion 18 €

17€

9€

17€

36 €

12€

9€



Frithlings Menit

Bukett von Friihlingssalat

Sauerkirsch-Balsamico Vinaigrette / gebratenes Pilz Potpourri 9€
kg

,Linsen mit Spitzle*
Schwibisch Hillisches Schweinesteak / Alb Leisa Linsen

Schwarzwurst Tempura / Dunkelbiersof3e 23 €
Hkosk

Panna Cotta
Joghurteis / Pistazie / Blutorange 9€

Das Menii in 3 Giingen 37 €

Dazu empfehlen wir ein Waldhaus Craft Beer ,,Hopfenzauber* 0,33 4,20 €

Sie konnen die Gerichte aus den Meniis, auch einzeln bestellen

Preise sind in Euro und incl. 19 % Mehrwertsteuer

Sprechen Sie uns an, wenn Sie von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffen sind.
Wir haben fiir Sie eine separate Allergiker Karte vorbereitet
Die Speisen sind alle hausgemacht ohne Zusatzstoffe und Geschmacksverstirker.
Preise sind in Euro und incl. 19% Mehrwertsteuer
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